
BEAUNE CLOS DES MARCONNETS
BOURGOGNE / BEAUNE

Chanson dal 1750 è una delle più antiche Maison produttrice di vini in Borgogna. La cantina si trova nel
centro storico di Beaune, in un bastione risalente al XV secolo e possiede un unico comprensorio di
Premier e Grand Crus a Beaune, Savigny-les-Beaune, Pernand-Vergelesses e sulla collina di Corton.
Chanson è stata acquisita dal Gruppo Bollinger nel 1999: oggi Gilles de Courcel, presidente di Chanson
assistito da Jean Pierre Confuron, enologo, ha implementato una viticoltura esemplare con l’obiettivo di
esprimere al meglio tutte le qualità di un terroir unico.

ENOLOGO
JEAN PIERRE 
CONFURON

ANNO DI FONDAZIONE
1750

VITIGNI
CHARDONNAY – PINOT NOIR

ESTENSIONE TERRITORIO
45 Ha

BOTTIGLIE IN UN ANNO
1,000,000

TIPOLOGIA
Vino rosso – Beaune Premier Cru

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Dopo la fermentazione a grappoli interi in tini, i vini vengono fatti maturare in botti di rovere
per un periodo da 14 a 18 mesi nella cantina del XV secolo. Uso moderato di rovere nuovo.

ZONA DI PRODUZIONE
«Les Marconnets» si trova nella punta settentrionale dell’appellazione Beaune 1er Cru. Il
nome di questo vigneto si riferiva alla tribù tedesca "Marcomans".

VITIGNO
100% Pinot Noir

COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Suolo calcareo-argilloso.

COLORE
Rosso granato.

PROFUMO
Intensi aromi di frutti rossi maturi mescolati a mirtillo sotto spirito e un accenno di vaniglia.

SAPORE
Complesso, texture carnosa. Bella struttura tannica. Finale lungo ed elegante su un
accenno di mineralità.

ABBINAMENTI
Da gustare con carni bianche o rosse, grigliate o arrosto, selvaggina e formaggi di ogni
genere soprattutto tutti i formaggi prodotti in Borgogna (Epoisses, Langres, Citeaux, Ami du
Chambertin).
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