Chapoutier

HAUT CHAMBLARD

NOTE GENERALI

Tipologia AOP Saint-Péray - Demeter

Zona produttiva A sud delle alture del villaggio di Saint-Péray. Collina
esposta a sud-est.

Vitigno 100% Marsanne

Composizione del suolo Suolo composto da granito parzialmente
decomposto che finisce per essere sabbioso, con un alto contenuto di
quarzo.

Vinificazione Pressatura a grappolo intero, uso moderato di solfiti.Leggera
decantazione statica.Fermentazione con lieviti indigeni, principalmente in
botti grandi di legno (600 litri), in foudres di legno (85% di cui 15% legno
nuovo) e in vasche di acciaio inox (15%).

Invecchiamento Affinato sui lieviti per 11 mesi con batonnage occasionale.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo chiaro con riflessi dorati.
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Abbinamenti Perfetto con Sole Meuniére, salsa di pomodoro e carote
glassate.

Temperatura di servizio 10-12°C
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