Pfitscher

RIVUS

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Alto Adige Sudtirol
Zona produttiva Comuni di Egna ed Ora. Altitudine 300 m.
Vitigno 100% Lagrein

Vinificazione Costante rimescolamento del cappello di vinaccia a
temperatura controllata, in botti d'acciaio inox.

Invecchiamento Affinamento di 6 mesi in piccole botti di rovere e di qualche
mese in bottiglia.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Intense tonalita dal rubino al purpureo.

Profumo Al naso presenta leggere note di violetta, frutti di bosco, ciliegie
fresche e prugne.

Sapore Ricco di tannini, equilibrato e corposo.
Abbinamenti Ideale con carni rosse, selvaggina e formaggi duri.

Temperatura di servizio 16-18°C
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