Pfitscher

SAXUM

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Alto Adige Sudtirol

Zona produttiva Comuni di Fié allo Sciliar e Montagna. Altitudine 500-900
m.

Vitigno 100% Sauvignon Blanc

Vinificazione In botti d'acciaio a una temperatura controllata di18° C.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore giallo paglierino.

Profumo Al naso presenta un intenso aroma di uva spina, ribes, sambuco,
lilla e pesca.

Sapore Al palato & secco, con delicate note acidule.
Abbinamenti Ideale con gli asparagi e con leggere ricette a base di pesce.

Temperatura di servizio 10-12°C !
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